&f m @@WW «Il gust dal sud»

BELVAIR

Salat «Belvair» mit Rohkost, gerdsteten Baumntssen 18.-
und Honig-Dressing <@

Gebackene Felchenfilets mit Bohnensalat <@ 23--

Kirbisgnocchi mit Gorgonzola und Pinienkernen 21-

% (auch als Hauptgang erhaltlich CHF 34.-)
‘D
Q, Variation von Trockenfleisch und Schinkenspezialitaten 24 -
Us_"’ mit Bergkdse und Focaccia
g (auch als Hauptgang erhaltlich CHF 36.-)
1 Rueblicremesuppe mit Safran-Birnen 16.-
a
g Steinpilz-Ravioli mit Krautersauce 24 -
2. wo
a, ﬂ - Gerstenrisotto mit Randen und Tschliner Joghurt 22.-
CESJ E CO% (auch als Hauptgang erhaltlich CHF 32.-) <@
Konfiertes Storfilet mit roten Linsen 48.-
und Gemuseeintopf <@
00
atecke’s Rindsschmorbraten mit Polentaschnitte -
- H ke's Rindssch b it Pol hni 49
@ und Gemiise <@
80
g—c Lammfilet mit Sellerieplree und blauen Kartoffeln 48.-
T
m Spaghetti mit Knoblauch, Peperoncini und Oktopus 38.--
Mascarpone-Limettencreme mit Waldbeeren <@ 17.-
) Mandelkuchen mit Mandarinenkompott 17.-
sq") und Hibiskussorbet
n o
% % Auswahl von Kuh-, Schaf- und Ziegenmilchkase 19.-
A X mit Frichtebrot

STELLEN SIE SICH IHR MENU ZUSAMMEN

2 Gange 59.- 1 3 Génge 69.- | 4 Gange 79.- = NOS Speisen sind besonders
F“T“R nachhaltige Gerichte.

Gerne erhalten Sie auf Nachfrage detaillierte Informationen
uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Alle Preise in CHF inkl. MwSt.




